Espace central

Vallus (moulage) fin 11 siecle, Cedarc/Musée du
Malgré-Tout, Treignes

Meules rotatives, époque gallo-romaine, pierre,
Musée archéologique de Namur, coll. Société
archéologique de Namur

Pain romain (moulage), I1*" siécle, Pompei (Italie),
Cedarc/Musée du Malgré-Tout, Treignes

Paysan remisant le blé (reproduction en platre),
Xll¢ siecle, Basilique Sainte-Marie-Madeleine,
Vézelay (France)

Autour des céréales

Fragment d’une stele funéraire découverte en 1958 sur le site fortifié de
Montauban a Buzenol, représentant la partie avant de la moissonneuse
des Trévires. Le bas-relief original est conservé au Musée gaumais de
Virton.

Le moulin rotatif est attesté dans le nord de la Gaule dés le IlI® siecle
avant notre ére. La meule inférieure, appelée meta, reste immobile. Elle
est rainurée sur la face qui broie le grain. La meule supérieure, le
catillus, tourne autour d’un axe pour moudre le grain de fagon réguliere.

Dans I'ltalie antique, les pains présentent des stries pour faciliter le
découpage. Avant d’étre laissés a fermenter, ils ont été entourés de
cordelettes : I'une cintre la miche tandis que les autres appuient sur le
sommet de la pate.

La voussure extérieure du tympan de Vézelay présente une alternance
de signes du zodiaque et de travaux associés aux saisons. En septembre,
c’est le moment de conserver le blé.




Sceau a prosphore, XIX® siecle, Gréce, bois,
Ecomusée du Viroin-ULB, Treignes

Jeton de coopérative valable pour 2 pains, milieu
XXe siecle, Roeselare, aluminium, Cabinet
numismatique de la Société archéologique de
Namur

Dans les Eglises d’Orient, la prosphore est le pain levé utilisé pour
I’eucharistie. La partie supérieure porte une empreinte réalisée avec un
sceau avant la cuisson.

Ce type de jeton est acquis a bas prix auprés des coopératives ouvrieres
et remis aux livreurs en échange du pain. Il existe aussi des jetons de
charité, généralement donnés par I’Eglise a titre d’aide aux miséreux.




